
 

 

        RAWK’n Grub Food Truck @ 
Check it out, then come order at the truck on the patio side! 

Because we use fresh, locally sourced ingredients and make pretty much everything from scratch, some menu items 
may be temporarily unavailable. Thank you for your understanding.  

- The Opening Acts, Appetizers/Shareables - 
Blue Suede Fries –Shoestring Fries, drizzled with our SOULicious Sauce (Smoked Blue Cheese Ranch 
Sauce), topped with Candied Bacon, Scallions & Smoked Blue Cheese Crumbles.  1/2 Order $5, Full $7 

Darling Nikki –  In‐house Seasoned Chips drizzled with our SOULicious Sauce (Smoked Blue Cheese 
Ranch Sauce), topped with Candied Bacon, Scallions & Smoked Blue Cheese Crumbles,  .................. $5 

SOULicious Finger – Chips and Dip featuring our SOULicious Sauce (Smoked Blue Cheese Ranch Sauce)  
with a side of In‐house Seasoned Chips for dipping  ............................................................................ $4 

Kung Fu Al Greens – Our Signature Collards & Kimchi in a Crispy Fried Egg Roll, served with Sriracha 
Aioli Dipping Sauce ........................................................................................................ 1 for $4, 2 for $7 

Tater Styx – Shoestring Fries seasoned with our RAWK’n Rub, served with a side of Awesome Sauce 
(Chipotle Aioli) or SOULicious Sauce (Smoked Blue Cheese Ranch Sauce). Extra sauce $1 .................. $4 

Fleetwood Mac & Cheese –Smoked Gouda Chipotle Mac & Cheese, breaded in Panko and deep fried 
to golden brown perfection ........................................................................................ 1 for $6, 2 for $10 

Twist and Stout – We do it local with Dave's Bagels Pretzel Twists served with Wiseacre’s Gotta Get 
Up To Get Down Stout Beer Cheese  .................................................................................................... $6 

Philly‐delphia Fry‐dom – Our Philly Cheese Steak Fries, made with Thin‐sliced Ribeye Steak, Roasted 
Poblanos, and Caramelized Onions, smothered with our Smoked Gouda Stout Beer Cheese Sauce 
made with Wiseacre's Gotta Get Up To Get Down ............................................................................. $8 

Fried Green Day Tomatoes ‐ Fried Green Tomatoes Breaded in Local Grit GirlTM Cornmeal, garnished 
with Smoked Bleu Cheese Crumbles & Oven Roasted Tomato Remoulade ......................................... $5 

Rolling on the Grit’r – Shrimp Gritters (Grit Fritters) made with local stone‐ground Grit GirlTM grits and 
in‐house smoked blue cheese, served with our “BOSS” Bourbon Sticky Sauce for dipping. ................ $8 

Percy Wedge (v) – Iceberg Wedge, Candied Smoked Pecans, Cherry Tomato, Smoked Blue Cheese 
Crumbles and our own SOULicious Sauce (Smoked Blue Cheese Ranch). ......................................... $8 

Snoop (Soup) du Jour – We don’t do normal. Go for our amazing soup of the day  ........................... $4  

- The Burgers - 
All burgers are ground fresh daily with our special “RNG Grind” of Sirloin, Chuck & Brisket, and prepared 

medium rare to medium perfection. ADD EGG,  BACON, or BOURBON SMOKED SALT CARAMELIZED ONIONS 

for $2, SMOKED BLUE CHEESE, SMOKED GOUDA, AMERICAN OR CHEDDAR TO ANY SANDWICH FOR $1. 

** NEW! Substitute our homemade veggie patty (See the Lyle Love It) for any burger patty at no charge. ** 

KISS (Keep It Simple StOOpid) — Our RNG Grind Patty with only the essentials… Mustard, Pickle & 
Onion. Served on a Brioche Bun.  .................................................................................................. $8.50  

Patti La Mellte — A classic with a twist. A Patty Melt with our RNG Grind Patty, Bourbon Smoked Salt 
Caramelized Onions, Smoked Gouda Pimento Cheese & Melted American on grilled Wheatberry 
Bread.  ......................................................................................................................................... $10.50 

TCB (THE Cheese Burger) — Our RNG Grind with Roasted Poblano Pepper & Onions, Roasted Garlic 
Peppercorn Aioli, and Smoked Gouda!  ....................................................................................... $10.50 

Lyle Love It (v) — Our Southern Twist on a Southwest Style Veggie Burger made with Black Eyed Peas 
and Jalapenos, then topped with Roasted Tomato, Corn Salsa, Guacamole, and Lettuce on a toasted 
Brioche Bun. .................................................................................................................................. $9.50 



 

 

        RAWK’n Grub Food Truck @ 
Check it out, then come order at the truck on the patio side! 

 
- The Sliders  2 for $10 / 3 for $13.50 -  

All served on Brioche Buns. Add Egg, Bacon, or Bourbon Smoked Salt Caramelized Onions for $2, 
 Smoked Blue Cheese, Smoked Gouda, American or Cheddar to any slider for $1. 

2 Pac(k) Option — Any 2 of our RAWK’n Sliders for $11. Biggie size it (any 3) for $14.50 

KISS Slider — The Slider version of our KISS Burger… Mustard, Pickle & Onion.  

C.C. Slider — Beef, Chorizo & Smoked Applewood Bacon, all ground into 4oz patties served with 
Chipotle Aioli & Tomato Jam. 

Bat Outta Hell – Not Ya Momma’s Meatloaf! Our Original Meatloaf Sliders topped with Kick’n 
ColeSlaw and Jalapeno Ketchup. 

Piggy Smalls – Dr. Pepper Spiced Pulled Pork, topped with Kick’n ColeSlaw & BluesBQ Sauce. 

Kanye Breast – Blackened Chicken Sliders topped with Kick’n ColeSlaw & BluesBQ Sauce.  

Flight for Your Right to Party* ($16) – Our sampler of one of each of our RAWK’n Sliders (5 sliders in 
all). Great for sharing! *Since this is a sampler, no substitutions and does not come with a side item. 

 

- Errrthang Else - 
Livin’ La Vida Porka – Dr. Pepper Spiced Pork, Shaved Ham, Candied Bacon, American Cheese, Vidalia 
Onion Chow Chow & Tangy Beer Mustard on a pressed French Baguette.  ..................................... $12 

I’m Just a Po’Boy – Blackened Shrimp & Cajun Sausage Po’Boy with Shredded Lettuce, Fried Green 
Tomatoes & Oven Roasted Tomato Rémoulade on a toasted French Baguette.  ............................. $12 

Philly‐delphia Freedom – Thin‐sliced Ribeye Steak, Roasted Poblanos, and Caramelized Onions, 
smothered with our Smoked Gouda Stout Beer Cheese Sauce made with Wiseacre's Gotta Get Up To 
Get Down, served on toasted French Baguette ........................................................................... $12 

Don’t Go Bacon My Heart BLT – Thick‐cut Peppercorn Bacon, Fried Green Tomatoes, Shredded 
Lettuce with an Oven Roasted Tomato Rémoulade on toasted Wheat‐Berry Bread.  ........................ $9 

Cheesy Like Sunday Morning (v) — In‐House Smoked Gouda Pimento Cheese, American Cheese 
topped with Tomato & Kick’n ColeSlaw on toasted Wheat‐Berry Bread.  .......................................... $8 

Phish Tacos — Blackened Catfish Tacos (3) on Corn Tortillas with Kickin’ ColeSlaw & Black‐Eye P’s 
Salsa & topped with Tequila Lime Crema. (Sub Blackened Shrimp: $1, Add a Taco: $3) ................. $10  

 

- The B-Sides  $3 - 
  Potato Salad Annie  Kick’n Coleslaw  Tater Styx  Black Eyed P’s 
 Chipotle Potato Salad  Sriracha & Sweet Thai Chili Slaw  Seasoned Fries  Black Eyed Pea Salsa 

 

- ENCORE! - 
Ain’t Nutter Butter‐a‐Cheesecake – Banana, Nutter Butter & Bacon with Peanut Butter 
Chocolate Ganache Cheesecake in a Crispy Fried Spring Roll, dusted with Smoked Salt & 
drizzled with a Bacon Bourbon Caramel Sauce  ........... Half Order (1)…$4,  $Full Order (2)…$7 

 

*ATTENTION!!! FOOD PREPARED MAY CONTAIN: WHEAT – SOY – MILK – EGGS – TREE NUT – PEANUT ‐ & SHELL FISH* 


